Ontottvas edény 7L 30cm Sziirke

Hasznalati utasitas
Az eredeti utasitasok forditasa



Ontottvas edény hasznalata - tisztitas
Miért jo valasztas az 6ntottvas edény?

Ez azért van igy, mert a tlizhelyek széles skdldjan haszndlhatd, beleértve a hagyomanyos gdz- és
elektromos tlizhelyeket, a siit6t, a nyilt tlizet, stb. Bar lassabban melegszik fel, mint mas
f6z6edények, sokkal egyenletesebben és jobban adja at a hét, és hosszabb ideig megtartja azt. Ez
hatalmas el6ny, és nagy segitség, ha példaul egy nagyszer( steaket szeretne siitni.

Sités vagy f6zés elStt hagyjon b6ven id6t a felmelegedésre, ami a tlizhelyen akar 5-10 percet is
igénybe vehet. A legjobb eredmény elérése érdekében jé tudni, hogy az 6ntbttvas edények
nem melegszik egyenletesen. Ha nyilt lang f6l6tt melegiti, folyamatosan mozgassa, hogy ne
csak kozépen, a lang folott melegedjen.

Egy ontottvas edény hosszu évekig, s6t évtizedekig megbizhatd konyhai tartozék lehet, ha odafigyel a
haszndlatara és karbantartasara. Kivalo és egyenletes h6leadd képességgel rendelkezik.
Figyelem! Az edény hasznalat kozben felmelegszik! Javasoljuk, hogy hasznaljon konyhai kesztydit.

Beavatas:

Els6 hasznalat el6tt mindenképpen aztassa be az 6ntottvas edényt. Ehhez dvatosan mossa ki
mosodszerrel és vizzel, majd szaritsa meg puha ruhaval vagy papirtérlével. Hagyja megszaradni, majd
dorzsolje be olajjal, és melegitse tizon vagy slit6ben, amig flistolni nem kezd. Hagyja a

htsik le, és ismételjik meg a folyamatot két-harom alkalommal. Ily médon a f6z6edény készen all a
munkara.

Tisztitas és karbantartas:

A tartdly gondozasa nemcsak a haszndlat sordn, hanem minden haszndlat utan is sziikséges.
Minden f6zés utan fontos, hogy az edényt vékony zsirréteggel bevonjuk.

Nem szabad 4ztatni vagy mosogatégépben mosogatni, de egy rovid kézi mosogatds meleg vizben,
mosogatdszerrel biztosan nem tesz kart a tartdlyban. Citrusleveket és citrus alapi mosogatdszert nem
szabad hasznélni. Oblités utdn alaposan szdritsa meg az edényeket egy mosogatétorlével, és
melegitse a tlizhelyen 10 percig alacsony héfokon, hogy minden nedvesség elparologjon. Amikor az
edények teljesen megszaradtak, doérzsolje be a felliletiiket étolajjal vagy zsirral. A zsir védérétegként
m(ikodik, amely megakadalyozza a rozsddsodast, és tapldlja az ételben a f6zés soran felhalmozddott
természetes fliszerrétegeket is.

A kenéshez kilénb6z6 olajokat és zsirokat hasznalhat. Ha mindennap hasznalja az edényt, az
olivaolaj és a sz6l6magolaj is megfelels. Ha egy hétig vagy hosszabb ideig nem f6z a fazékban, jobb,
ha kdkuszolajat, szalonnazsirt vagy vajat hasznal.

Ne hasznaljon ontottvas edényeket savas ételekhez, mivel példaul a citrom, a paradicsom, a bor és az
ecet foltokat hagy a fellleten, ami jelent6sen csokkentheti az edény élettartamat.

Tarolas:

Az Ontottvas edényeket a legjobb hlivos, szell6ztetett és szaraz helyen tarolni. Vigyazzon, hogy az
ontottvas edényt ne tarolja meleg, nedves helyen, mert ez okozhat

rozsdaképzddés. Taroldskor ne rakja egymasra az edényeket, mert az egyik edény sulya karosithatja a
masik fellletét.

A legjobb dolog, amit 6ntottvas edényekkel tehet, hogy folyamatosan haszndlja 6ket. A rendszeresség
naprél napra jobba és tokéletesebbé teszi edényeinket.



